KW 23 Menu 1 Menu 2 Vegetarisches
Montag Gebr. Hahnchenkeule mit Bratensauce ( Aa) Graupeneintopf ( 2,3,Ac,l,L) Vegetarische Paprikaschote (Aa,C,1,J)
05.06.2023 Butterreis (G) & Erbsengemiise (Aa,G,l) mit Rindfleisch mit Tomatensauce (1) & Butterreis (G)
Karamellpudding (G) Karamellpudding (G) Karamellpudding (G)
Dienstag Schweineschnitzel (Aa,C,l) Puszta Art (2,5,7,1) Séachsische Quarkkeulchen (Aa,C,E,G)
06.06.2023 mit pikanter Paprikasauce & Reis mit Pfirsichfruchtsauce (7)
Pfirsich- Maracujajoghurt (G) Pfirsich- Maracujajoghurt (G)
Mittwoch Putenragout (Aa,G,l) mit Brokkoli (1) Geflllte Kartoffeltaschen mit Krauterquark (G) vegetarische Maultaschen (Aa,C,G,l,J)
07.06.2023 & Penne (Aa) und Salatbeilage mit Champignonsauce (Aa,G,l)
Schokoladenpudding ( G ) Schokoladenpudding ( G ) Schokoladenpudding (G )
Donnerstag Putengyros Veg. Lasagne (Aa,C,G,l)
08.06.2023 mit Tzatziki (7),Krautsalat (7) und Reis (G) mit Tomatensauce (1)
Birnenkompott Birnenkompott
Freitag Gebratenes Schollenfilet (Aa,D,G,J) Krautersc.(Aa,G,l) Bulgurpfanne mit Paprika, Zucchini,
09.06.2023 Sommergemise () & Kartoffeln (G,L) Zuckererbsenschoten und Hirtenkase ( Aa,G)
Bananenjoghurt (G) Bananenjoghurt (G)
Samstag Bauernommelett (2,3,C,G) Karotteneintopf mit Kartoffeln und Sellerie(2,3,5,1,L) vegetarischer Karotteneintopf
10.06.2023 mit Gewurzgurke (8) mit Rindfleischeinlage mit Kartoffeln und Sellerie (2,3,5,I,L)
Schokoladenpudding ( G ) Schokoladenpudding (G ) Schokoladenpudding (G )
Sonntag Schweineschnitzel (Aa) Héahnchenbrust mit Sauce, Veg. Klopse (Aa,C,F,1,J) mit Paprikasauce (Aa,G,I)
11.06.2023 Kartoffeln (G,L) & Rahmblumenkohl ( Aa,G,I) Kohlrabigemiise (I) & Butterkartoffeln (G,L) Kohlrabigemiise (I) & Butterkartoffeln (G,L)

Pudding mit Vanillegeschmack (G)

Pudding mit Vanillegeschmack (G)

Pudding mit Vanillegeschmack (G)

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstarker; 5 geschwefelt; 6 geschwarzt; 7 mit Stldungsmittel;
8 mit einer Zuckerart & SuRRungsmittel; 9 enthélt eine Phenylalaninquelle (zusétzlich zur Angabe mit SuBungsmittel); 10 mit Phosphat (bei Fleischerzeugnissen);

11 mit Milcheiweil3 (bei Fleischerzeugnissen); 12 mit Eiklar (bei Fleischerzeugnissen); 13 mit Alkohol; 14 chininhaltig; 15 koffeinhaltig

A= enthalt glutenhaltiges Getreide (a= Weizen, Dinkel & Khorasan-Weizen, b= Roggen, c= Gerste, d= Hafer); B= enthélt Krebstiere; C= enthalt Ei; D= enthalt Fisch;
E= enthalt Erdnuss; F= enthélt Soja; G= enthalt Milch (einschliel3lich Laktose);

H= enthélt Schalenfriichte (a=Mandeln,b=Haselniisse,c=Walniisse,d=Kaschuniisse,e=Pecanniisse,f=Paraniisse,g=Pistazien,n=Macadamia- oder Queenslandnisse);
I= enthalt Sellerie; J= enthalt Senf; K= enthalt Sesam; L= enthalt Schwefeldioxid & Sulphite; M= enthalt Lupine; N= enthalt Weichtiere




